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LE MATÉRIAU VERRE - CARACTÉRISTIQUES QUALITATIVES  
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ÅLe verre est considéré comme chimiquement inerte vis-à-vis des 
produits alimentaires. 

Å Il est hygiénique, il se lave remarquablement 

Å Il est imperméable : gaz, liquides et vapeurs, ne le traversent pas. 

Å Il ne retient ni ne transmet, les goûts et les odeurs 

Å Il est rigide, il conserve sa forme originelle, il permet d'obtenir des 
formes variées, à des cotes précises, à ce titre, il peut servir de 
"récipient mesure". 

Å Il est transparent, il permet de voir et de contrôler la pureté des produits 
contenus. 
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Å Il résiste aux chocs thermiques subis par les emballages 
lors des opérations de stérilisation. 

Å Il peut résister à des pressions internes élevées. 

Å Il est indéfiniment recyclable.  

Å Il peut être obtenu dans des colorations variées.  

LE MATÉRIAU VERRE - CARACTÉRISTIQUES QUALITATIVES  



LôHISTOIRE DU VERRE 
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Å Né au Proche-Orient vers 3500 avant JC, le verre ne devint toutefois la matière 

diaphane que l'on connaît qu'après 2 000 ans d'efforts.  

 

Å Selon l'historien romain Pline ( Naturalis Historica, an 77 de notre ère ), les 

premiers hommes à produire du verre furent des marins phéniciens :  

 

Å ils voulurent établir leur camp sur une plage près de Belus en Asie Mineure et ne 

pouvant trouver de pierres pour constituer leur foyer, utilisèrent des blocs de 

soude qu'ils transportaient dans leur navire. Avec la chaleur du feu, le sable et la 

soude se transformèrent en pâte de verre.  

 

Å Cette anecdote de Pline donne déjà les éléments nécessaires pour fabriquer du 

verre : 

 

   chaleur + soude + sable  

 



LE PROCESS VERRIER 
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Arrivée des matières 
premières 

Dosage des 
matières 

premières Mélange 

Calcin 

Four 

Machine I.S. 

Gob 

Arche de 
recuisson 

Contrôle automatique 
de la production 

Lot Magasin 
Client 

Décor 
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MACHINE DE FORMAGE :  

1 machine : lôIS  

Å Met en forme 

Å Refroidit le verre 

3 procédés : 

Å Soufflé-Soufflé 

Å Pressé-soufflé étroite ouverture 

Å Pressé-soufflé large ouverture 

2 étapes : 

Å Ebauche 

Å Soufflage 

F:/../../../../Présentations/Vidéos/PSEO sans détails.mov
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MACHINE IS 
PROCÉDÉ SOUFFLÉ-SOUFFLÉ 



LES TECHNIQUES DE COLORATION 
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1ère technique : BASSIN 

2ème technique : FEEDER 



LES TEINTES 
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Elles permettent de mettre en valeur le contenu, de différencier le produit de la 
concurrence, ou bien de le protéger de certains rayonnements. 

Certaines teintes sont produites en coloration feeder et dôautres dans le bassin, en continu 
ou par campagne. 
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LA BOUTEILLE 
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Une bouteille est  

Åun récipient à goulot étroit,  

Åde forme variable,  

Ådestiné à contenir un liquide. 

 

 



D£FINITION DôUN ARTICLE 
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Un article, quelque soit sa forme, se 

présente toujours sous les mêmes 

aspects.  

 

L'article debout est décomposé en 6 

zones distinctes et de dimensions 

variables. 

 

 



D£FINITION DôUN ARTICLE - BOUTEILLE 
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La Bague : part du dessus de l'article jusqu'à la couture 
(marque du joint de moule). 

Le Col : est une partie droite ou conique qui part de la 
couture jusqu'au premier rayon. 

L'Épaule : comprend les deux rayons et la partie qui les 
relie entre elles. 

Le Corps : est la partie cylindrique, conique ou de forme, 
qui part de l'épaule et descend jusqu'au rayon du jable. 

Le Jable : est la partie qui va du corps vers le fond (s'arrête 
au plan de pose). 

Le Fond : de l'article est la partie inférieure qui se situe à 
l'intérieur du plan de pose. 

 
 



LE POT 
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Un pot est  

Åun récipient de forme & 

capacité variables,  

Åde plus ou moins large 

ouverture, 

Ådestiné surtout à contenir 

liquides et aliments. 

 

http://gallery.packaging.saint-gobain.com/gallery2/v/Products/bottlesandjars/ensemble+2.tif.html?g2_imageViewsIndex=1


D£FINITION DôUN ARTICLE - POT  
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La Bague : part du dessus de l'article jusqu'à la 
couture (marque du joint de moule). 

Le Diamètre sous bague: espace entre la bague et 
les épaules du pot 

L'Épaule : comprend les deux rayons et la partie 
qui les relie entre elles. 

Le Corps : est la partie cylindrique, conique ou de 
forme, qui part de l'épaule et descend jusqu'au 
rayon du jable. 

Le Jable : est la partie qui va du corps vers le fond 
(s'arrête au plan de pose). 

Le Fond : de l'article est la partie inférieure qui se 
situe à l'intérieur du plan de pose. 

 
 

Bague 

Epaules 

Corps 

Jable 

Fond 

Diam .sous bague 



QUELQUES FORMES & CAPACIT£S DôUN ARTICLE - POT  
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3cl 4,2cl 14cl 12cl 21,2cl 28cl 23,6cl 31,4cl 32,4cl 32,4cl 

42,5cl 44,6cl 42,5cl 45cl 50cl 58cl 

37cl 

72cl 85cl 85cl 

85cl 99cl 100,4cl 106,2cl 170cl 310cl 


